
Menu établi par nos soins, sous réserve de changement indépendant de notre volonté

SALADE DE RIZ AU 
THON

 SAUCISSE DE 
PORC 

AUX HERBES

 PURÉE DE 
CAROTTES

YAOURT 

ANANAS AU SIROP

 VELOUTÉ OU 
CRÈME DUBARRY

AÏOLI DE 
POISSON FRAIS

GRATIN 
PROVENÇAL

ST MARCELLIN

COMPOTE DE 
POMMES

17/03/2016

MAÏS 
VINAIGRETTE

PANÉ 
BLÉ ÉPINARD

FLAGEOLETS AUX 
OIGNONS

 SAINT 
NECTAIRE

CHOU PÂTISSIER

Semaine du 11 au 15 mars

CÉLÉRI CRUSTACÉS OEUFS POISSON LUPINS LAIT MOLLUSQUES

ARACHIDES MOUTARDE SÉSAME SOJA SULFITES FRUITS À 
COQUES

GLUTEN

INFORMATION ALLERGÈNES

Les plats servis au restaurant scolaire sont susceptibles de contenir un ou plusieurs des allergènes suivants :

Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées 

CAROTTES 
RÂPÉES

HACHIS 
PARMENTIER

SALADE 
VERTE 

PLATEAU DE 
FROMAGES

SALADE DE 
FRUITS FRAIS

Menu «vert» !

 MÂCHE 
AUX 

LARDONS ET MAÏS

SAUTÉ DE DINDE 
AU CURRY

LENTILLES 
VERTES

CHÈVRE 
CENDRÉ AU MIEL 

 SEMOULE 
AU LAIT



Menu établi par nos soins, sous réserve de changement indépendant de notre volonté

 HARICOTS VERT À 
L ÉCHALOTES

SAUMON 
GRILLÉ 

AU FOUR

PÂTES (JARZÉ)

BRIE

 POMMES

 CHOUX FLEUR 
SAUCE AURORE

PANIER 
FEUILLETÉ 

À L’EMMENTAL

BROCOLIS

PETIT SUISSE

KIWIS 

17/03/2016

COURGETTES 
AU BACON

GALETTE 
SAUCISSE

FRITES 
FRAÎCHES

TOMME DES 
PYRÉNÉES 

COCKTAIL DE 
FRUITS

SALADE AUX 
TROIS FROMAGES

SAUTÉ DE 
VEAU 

CATALAN

CAROTTES 
CRÉMÉES

RIZ AU LAIT

ASSORTIMENT 
DE FRUITS

Semaine du 18 au 22 mars
Menu «vert» !

CÉLÉRI CRUSTACÉS OEUFS POISSON LUPINS LAIT MOLLUSQUES

ARACHIDES MOUTARDE SÉSAME SOJA SULFITES FRUITS À 
COQUES

GLUTEN

INFORMATION ALLERGÈNES

Les plats servis au restaurant scolaire sont susceptibles de contenir un ou plusieurs des allergènes suivants :

Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées 

TABOULÉ 
D’HIVER

 CUISSE DE 
POULET À LA 
MEXICAINE

(LOCAL)
 

HARICOTS 
BLANCS CAROTTES

ENTREMET 
CHOCOLAT

BARRE 
BRETONNE



Menu établi par nos soins, sous réserve de changement indépendant de notre volonté

CÉLÉRI CRUSTACÉS OEUFS POISSON LUPINS LAIT MOLLUSQUES

ARACHIDES MOUTARDE SÉSAME SOJA SULFITES FRUITS À 
COQUES

GLUTEN

INFORMATION ALLERGÈNES

Les plats servis au restaurant scolaire sont susceptibles de contenir un ou plusieurs des allergènes suivants :

Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées 

Menu établi par nos soins, sous réserve de changement indépendant de notre volonté

PIZZA AU JAMBON

 SOT LY LAISSE 
DE DINDE

POÊLÉE DE 
LÉGUMES

TOMME BLANCHE

FOUÉE 
AU NUTELLA

HARICOTS ROUGE 
ET MAÏS 

CIBOULETTE

OMELETTE À 
L’EMMENTAL

PURÉE DE PATATE 
DOUCE

PLATEAU DE 
FROMAGES

COEUR COULANT
CHOCOLAT

17/03/2016

SALADE 
COLESLAW

RÔTI DE BOEUF 
(PAYS DE LOIRE)

GRATIN 
DE CHOU-FLEUR

YAOURT 

POIRES AU SIROP

 FRISÉE AUX 
RILLAUDS ET 
CROÛTONS

RÔTI DE PORC 
AU MIEL 

ET AU THYM

COURGETTES 
SAUTÉES

COULOMMIERS

ROSES 
DES SABLES AU 

CHOCOLAT

Semaine du 25 au 29 mars
Menu «vert» !

CÉLÉRI CRUSTACÉS OEUFS POISSON LUPINS LAIT MOLLUSQUES

ARACHIDES MOUTARDE SÉSAME SOJA SULFITES FRUITS À 
COQUES

GLUTEN

INFORMATION ALLERGÈNES

Les plats servis au restaurant scolaire sont susceptibles de contenir un ou plusieurs des allergènes suivants :

Décret n° 2015-447 du 17 avril 2015 relatif à l'information des consommateurs sur les allergènes et les denrées alimentaires non préemballées 

POTAGE 
LÉGUMES 
MAISON

POISSON FRAIS 
DU MARCHÉ

GNOCCHI 
À POÊLER

GALET DE LA 
LOIRE

BANANES


